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Der DOMO BACK von RIKA macht das Backen zu einem kulinarischen und 2 Monate lang 
kostenlosen Erlebnis. (Foto: © RIKA Innovative Ofentechnik) 

 

DOMO BACK: „Der backt die besten Kekse!“ 
Der oberösterreichische Ofenhersteller RIKA, Marktführer für Pelletöfen in Europa, schafft in 
seinem beliebten RIKA Pelletofen DOMO BACK die Verbindung zwischen komfortablem Heizen mit 
Pellets und entspanntem Backen auf höchstem Niveau. In der Vorweihnachtszeit ist er der richtige 
Partner für die Weihnachtsbäckerei in wohliger Atmosphäre. Aktuell bieten RIKA Fachhändler wie 
etwa der RIKA Premium Store in Linz eine unkomplizierte Terminvereinbarung für eine telefonische 
oder Video-Beratung. Noch bis Ende November erhalten außerdem alle Kunden beim Kauf eines 
Pellet- oder Kombiofens 500 kg Pellets gratis dazu. 
 

mailto:rika@siccmamedia.de
https://www.rika.at/domo-back
https://www.rikastore.com/linz
https://www.rika.at/marketing-pages/2-monate-gratis-heizen#top
Annette Gauger - Siccma Media GmbH
Hier habe ich jetzt auf die Händlersuche verlinkt. Okay?
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Backen in Perfektion – mit dem DOMO BACK ein Kinderspiel 

Das RIKA Bestseller-Modell DOMO ist ab sofort um ein beleuchtetes Backfach ergänzt und bietet 
jetzt nicht nur alle Annehmlichkeiten des Pelletbetriebs, sondern sorgt mit der gradgenauen 
Temperaturregelung (von 130 bis 340 Grad) des integrierten Backfachs via Touch Display auch für 
kontrollierte Backvorgänge, genau nach Rezept. Mit Backblech und Grillrost erfüllt der DOMO 
BACK alle Eigenschaften eines klassischen Backofens. Mit der vollautomatischen Steuerung lassen 
sich außerdem die Back- und Heizzeiten programmieren.  

Durch die Sichtfenster des Ofens hat man nicht nur die Flammen, sondern auch die Backvorgänge 
immer im Blick. Wie alle neuen RIKA Pelletöfen verfügt auch der DOMO BACK über Dynamic Air 
Regulation, kann optional mit dem RIKA FIRENET Modul sowie RIKA VOICE ausgestattet werden 
und ist sehr leise im Betrieb. Als MULTIAIR-Variante kann der DOMO BACK zwei weitere Räume 
beheizen.  

Frische Kekse in der Vorweihnachtszeit wie die beliebten Vanille-Kipferl – mit dem DOMO 
BACK ist alles möglich.  

 
(Stockphoto) 
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Wunderbare Vanillekipferl  

Wenn der Duft frischgebackener Kekse durch die Wohnung zieht lassen sich Freunde und die 
Familie gerne einladen. Nicht nur im Herbst oder der Advents- und Weihnachtszeit steht 
vielen der Sinn nach Gemütlichkeit: Warum also nicht mal gemeinsam ein neues Rezept 
ausprobieren, zum Beispiel diese leckeren Vanillekipferl. 

Zutaten für den Teig 

200 g Weizenmehl 

1 gestrichener Teelöffel Backpulver 

100 g Zucker 

1 Päckchen Vanillezucker 

1 mittelgroßes Ei  

125 g weiche Butter oder Margarine 

100 g gemahlene Mandeln 

Zum Bestreuen 

50 g Puderzucker 

1 Päckchen Vanillezucker 

 

Zubereitung 

Das Mehl mit dem Backpulver in einer Rührschüssel vermischen und anschließend die 
weiteren Zutaten hinzufügen. Dann alles auf niedriger Stufe mit dem Knethaken-Mixer 
verrühren und später auf höchster Stufe zu einem glatten Teig verarbeiten.  

Den Teig anschließend auf eine bemehlte Arbeitsfläche geben und nochmals mit den Händen 
gut durchkneten. Nun etwa fingerdicke Rollen aus dem Teig formen und diese in 5 cm lange 
Stücke schneiden. Diese an den Enden etwas dünner rollen und zu Hörnchen formen. 

Dann die Vanillekipferl auf dem mit Backpapier ausgelegten Backblech verteilen. Den DOMO 
BACK auf 180 Grad einstellen und die Vanillekipferl etwa 10 Minuten auf mittlerer Schiene 
backen. 

Inzwischen den restlichen Puderzucker sieben und mit einem Päckchen Vanillezucker 
vermischen. Die fertiggebackenen Kipferl auf einen Rost legen und sofort mit der 
Zuckermischung bestreuen, dann nur noch abkühlen lassen – fertig!  
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Virtuelle Ofenplanung per App: RIKA HOME DESIGN 
Wie der Pelletofen DOMO BACK lassen sich alle RIKA Modelle mit der RIKA HOME DESIGN App 
im Raum optimal planen, platzieren und vorab maßstabsgerecht visualisieren. In einer 
dreidimensionalen Ansicht lässt sich das Zuhause, im Walk-Modus, virtuell begehen. Noch nie 
war die Wohnraumgestaltung mit dem passenden Ofen so einfach und direkt erlebbar.  
 

 
Virtuelle Ofenplanung mit der RIKA HOME DESIGN App. Fotos: © RIKA Innovative Ofentechnik 
 
So funktioniert es: Nach Auswahl und individueller Konfiguration kann der neue RIKA Ofen in 
jeden Wohnraum in 3D visualisiert werden. Noch genauer geht es mit Grundrissplan und dem 
RIKA Marker (beim RIKA Händler erhältlich oder als Download in der App verfügbar): Dieser wird 
als Größenreferenz am geplanten Standort des Ofens platziert und mit der Kamera eines 
mobilen Endgerätes gescannt werden. Schon steht der Wunschofen virtuell im Raum.  
 
Die kostenlose RIKA HOME DESIGN App ist für Smartphone und Tablet verfügbar und im App 
Store für iOS sowie im Play Store für Android erhältlich. 
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Katalogservice: Wissenswertes rund um alle RIKA 
Produkte und Innovationen 
Weitere Informationen über alle RIKA Produkte von Kamin-, über 
Pellet- bis hin zu Kombiöfen sowie Designkaminen und 
Heizeinsätzen gibt es im auch aktuellen RIKA Katalog. Einfach 
bestellen oder downloaden unter: https://www.rika.at/catalog 
 
 
 
 
 
Über RIKA: 
RIKA Innovative Ofentechnik GmbH zählt zu den führenden Anbietern qualitativ hochwertiger Kaminöfen und ist 
Marktführer bei Pelletöfen im deutschsprachigen Raum. RIKA wurde 1951 in Micheldorf in Oberösterreich gegründet 
und wird als Familienunternehmen von Karl Riener in zweiter Generation geführt. Die Leidenschaft für Öfen steht vor 
dem Hintergrund, ein Stück Lebensqualität zu schaffen. Der Anspruch, kontinuierlich neue Maßstäbe in Qualität, 
Innovation und Design zu setzen, resultiert in einer ständigen Weiterentwicklung von Öfen in Form und Funktion und 
führte zu einem breiten Produktportfolio an Kamin-, Pellet- und Kombi-Öfen sowie Designkamine. Durch die langjährige 
Erfahrung in der Ofenherstellung und Produktinnovationen wie dem europaweit ersten Pelletofen gilt RIKA als Pionier 
der Branche. Mit dem Siegel „Green Innovation“ verpflichtet sich RIKA im Sinne der Nachhaltigkeit zur freiwilligen 
Einhaltung sämtlicher Anforderungen und zur Zertifizierung nach den strengsten internationalen Richtlinien. RIKA 
wurde unter anderem mit dem weltweit bedeutendsten Umweltpreis, dem Energy Globe Award, ausgezeichnet, 
beschäftigt mittlerweile über 300 Mitarbeiter und verfügt über ein internationales Händlernetz.  
 
www.rika.at | www.rika.de | www.rika.ch 
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